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DECANTER
JANE ANSON

LE FIGARO
BERNARD BURTSCHY

UNE FOIS DE PLUS, NOUS AVONS UNE EXPRESSION INTÉRESSANTE, BIEN QUE LÉGÈREMENT 
MOINS GÉNÉREUSE, DE FRUITS ROUGES ET DE TANINS FERMES. C'EST UN BON VIN, SERRÉ AVEC 
DES TANNINS MÂCHUS ; JE SUPPOSE QUE LE CHÊNE NEUF EST ÉLEVÉ ICI,

LA ROBE EST TRÈS SOMBRE AVEC DES ARÔMES DE CAFÉ. LE VIN EST SOUPLE, ASSEZ TANNIQUE. 
TOUT COMME EN 2015, IL NE POSSÈDE PAS SA FERMETÉ HABITUELLE, IL EST PLUS SOUPLE, MAIS 
IL EST ENCORE UN RIEN SEC EN FINALE. À COMBLER À L’ÉLEVAGE. 3-12 ANS.

92/100

93/100

16.5/20

90/100

FALSTAFFF
PETER MOSER

GRENAT RUBIS FONCÉ PROFOND, NOYAU SOLIDE, REFLETS VIOLETS, LÉGÈRES ÉCLAIRCIES SUR 
LES BORDS, NOTES DE BAIES NOIRES LÉGÈREMENT HERBACÉES, UN SOUPÇON DE PRUNEAUX 
SECS, BOUQUET DÉVELOPPÉ. COMPLEXITÉ MOYENNE, FRUIT DE BAIES ROUGES, TANINS 
PUISSANTS, NOUGAT FONCÉ EN FINALE.

17/20
GUIDE GAULT ET MILLAUNEZ D'ÉPICES, UN PEU IRIS AUSSI. VELOUTÉ, SUAVE, UNE CHARGE TANNIQUE IMPORTANTE, DU 

VOLUME. DE LA MATIÈRE POUR UN VIN BIEN FAIT, BIEN RÉALISÉ. 

91/100
GUIDE GILBERT ET GAILLARD ROBE SOMBRE, REFLETS GRENAT. NEZ BOISÉ GRILLÉ DENTELÉ, FOND DE BAIES BIEN MÛRES. 

LA BOUCHE AFFICHE UN PROFIL LISSE ET POLICÉ GRÂCE À UN ÉLEVAGE AFFINÉ. SA STRUCTURE, 
SON ALLONGE LUI CONFÈRENT UNE TENUE IRRÉPROCHABLE. UN GRAND CRU ACCESSIBLE ET 
AIMABLE

91/100
IZAK LITWARAROMATIQUE AVEC DES CERISES NOIRES ET DES MÛRES, LÉGÈREMENT BOISÉ, BEL ÉQUILIBRE ET 

COMPLEXITÉ, SAVOUREUX ET AVEC UNE FINALE FRUITÉE. 

93/100
JAMES SUCKLING ÉNERGIE ET PROFONDEUR DU FRUIT DANS CE JEUNE VIN ROUGE AVEC DES NOTES DE MÛRE, 

DE MYRTILLE ET DE TERRE HUMIDE. LA BOUCHE EST MI-CORSÉE À CORSÉE, LES TANINS SONT 
MÂCHUS ET LA FINALE EST FRAÎCHE. A BESOIN DE TEMPS POUR S'ÉPANOUIR COMME PRÉVU.

90/100
JEANNIE CHO LEECE VIN EST DÉLICIEUX ET FRANC, MAIS LÉGÈREMENT TROP MÛR, AVEC DES SAVEURS SUCRÉES 

DE CASSIS ET DE PRUNE QUI FRÔLENT LA CONFITURE. LES TANNINS MÛRS ET FERMES 
FOURNISSENT LA STRUCTURE D'UN ROUGE GÉNÉREUX QUI SE DISTINGUE PAR SES SAVEURS.

16.5/20
JANCIS ROBINSONTRÈS RICHE ET DOUX AU NEZ. PUIS UN PEU PLUS RAFFINÉ EN BOUCHE. TANNINS SECS EN FIN DE 

BOUCHE. UN EFFORT SOLIDE, MAIS DÉFINITIVEMENT TERRE À TERRE ET DE LA VIEILLE ÉCOLE.

B MY BORDEAUX
CHRISTER BYKLUM

RUBIS. MÛRES. NEZ MÛR, RICHE, FRUITÉ, DE FRUITS NOIRS ET D'ÉPICES. ACIDITÉ FRAÎCHE, 
TANNINS MÛRS, MÛR, RICHE, FRUITÉ, INTENSE, DÉTAILLÉ, LONG.
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MATTHEW JUKES
JANE ANSON

BORDEAUX TOTAL
RENÉ GABRIEL

NOUS AVONS À NOUVEAU UNE EXPRESSION INTÉRESSANTE, BIEN QUE LÉGÈREMENT MOINS 
GÉNÉREUSE, DE FRUITS ROUGES ET DE TANNINS FERMES, C'EST UN BON VIN, SERRÉ AVEC DES 
TANINS MÂCHUS ; J'IMAGINE QUE LE CHÊNE NEUF EST ICI TRÈS PRÉSENT. 

BOUQUET EXUBÉRANT, DOUX, MARMELADE, COMPOTE DE CERISES, CONFITURE DE FRAISES, 
CARAMEL, MOKA. BOUCHE CONCENTRÉE ET LARGE AVEC UN FRUIT DOUX, DES TANINS 
SABLEUX, UNE STRUCTURE ANGULEUSE, UNE FINALE DESSÉCHANTE. PEUT ENCORE S'AMÉLIORER.

90/100

92/100

16/20

16+/20

WINE DOCTOR
CHRIS KISSACK

CE VIN PRÉSENTE UNE TEINTE TRÈS SOMBRE ET BRILLANTE DANS LE VERRE. LES ARÔMES 
SUGGÈRENT DES FRUITS NOIRS, AVEC UN PROFIL FRUITÉ ÉTALÉ ET DIFFUS, TORRÉFIÉ, 
CONCENTRÉ, AVEC DES NOTES DE PRUNEAU ET DE GÂTEAU AU CHOCOLAT,
LE PALAIS RÉPOND À CETTE PREMIÈRE IMPRESSION PAR UN PROFIL FRUITÉ RICHE, CONCENTRÉ, 
SURMATURÉ, TOUT EN NOIR CUIT, PRUNE, GÂTEAU AU CHOCOLAT, CRÈME AU CHOCOLAT 
ÉGALEMENT, LE TOUT SOUTENU PAR UN ÉNORME MUR DE TANNINS MÛRS. CE VIN EST 
IMPRESSIONNANTIMPRESSIONNANT, SUBSTANTIEL, IMPOSANT, MAIS IL SEMBLE CONSTRUIT SUR DES TANNINS TRÈS 
EXTRAITS ET QUELQUE PEU SURCHARGÉS. 

90/100

TASTING BOOK
MARKUS DEL MONEGO

ROUGE POURPRE FONCÉ AVEC UNE TEINTE VIOLETTE ET UN NOYAU PRESQUE NOIR. FRUITS 
MÛRS, CARACTÈRE LÉGÈREMENT CUIT, PAIN D'ÉPICES EN ARRIÈRE-PLAN. EN BOUCHE, BIEN 
STRUCTURÉ, TANNINS FERMES ET FRUITS SUCRÉS, BONNE LONGUEUR.

****
PERSWIJNINTENSE ET CHAUD, CHOCOLAT ET FIGUES LARGE ET LUXURIANT, TRÈS MÛR

THE WINE CELLAR INSIDERDES FRUITS ROUGES MÛRS, JUTEUX ET FONCÉS, AVEC UNE EXPLOSION DE RÉGLISSE, DE 
CHOCOLAT ET UNE FORTE NOTE D'ESPRESSO QUI S'AJOUTE AUX BAIES CHARNUES. 
VOUS POUVEZ LE DÉGUSTER DÈS SA SORTIE OU LE LAISSER VIEILLIR QUELQUES ANNÉES.


